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Esterhazyschnitte-TK

Feinbackware aus Walnussmasse und Buttercreme, tiefgekiihlt

Adel verpflichtet. Diese feine Schnitte mit dem hochwohlgeborenen Namen ist ein Meisterstiick Osterreichischer
Backtradition. Unter der Glasur mit der typischen, eleganten Zeichnung wechseln sich Schichten von dunkler
Walnussmasse und heller Buttercreme ab.

G ELBRATER NAHRWERTE PRO 100G *

Artikelnummer 442607 Mindesthaltbarkeit Energiewert 1631k)
geschlossen 180 Tage 390 kcal
Bestelleinheit GVE Fett .
Karton (12 Stiick) 9008812006747 davon gesittigte 20g
R i . Fettsduren 7,69
Mafe (verzehrfertig) Verpackung
Héhe 50 - 60 mm Karton (B/L/H) 18,7X32,5X 9,9 cm Kohlenhydrate 459
Breite 40 - 45 mm davon Zucker 38g
Ldnge 96 - 105 mm
J Ballaststoffe 199
Gewicht Palettenfaktor 168 (Karton) —
Lie{er ewicht/Stk. 1509 Lagen 14 ElWEl{K 579
Gebacken/Stk. 1509 Einheit/Lage 12
Héhe (cm) 182 Salz 0,229
ZUTATEN: *verzehrfertig

Zucker, HUHNEREIEIWEISS, WALNUSSE (15%), BUTTER (11%), Fondant (Zucker, Glucosesirup,
Wasser), Backcreme Vanille (Zucker, modifizierte Starke, MAGERMILCHPULVER,
SUSSMOLKENPULVER, Dextrose, Fettpulver (Kokosol, Maltodextrin, pflanzliches Protein),
Emulgator: E472b (mit MILCH), Verdickungsmittel: Natriumalginat, Speisesalz unjodiert,
natiirliches Aroma, Karottenextrakt), Semmelbrosel (WEIZENMEHL, Wasser, Hefe, Speisesalz
unjodiert, Natursauerteig (WEIZENMEHL, Wasser), Dextrose), Fruchtfiillung (Ribisel, Zucker,
Feuchthaltemittel: Sorbit, Geliermittel: Pektin, Sduerungsmittel: Citronensaure,
Saureregulator: Natriumcitrat, Stabilisator: Calciumcitrat, Konservierungsstoff: Kaliumsorbat),
Kirschschnaps, Kakaomasse, Kakaobutter, VOLLMILCHPULVER, natiirliches Vanille-Aroma,
Wasser, Stabilisator: Aluminiumkaliumsulfat, Sduerungsmittel: Citronensaure,
Verdickungsmittel: Guarkernmehl, Emulgator: Lecithine (SOJA)

I.f | ganzjihrig verfiigbar

ALLERGENE & SPUREN:

Enthélt: Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse, Sojabohnen und daraus
gewonnene Erzeugnisse, Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse einschlieflich Laktose, Eier
und daraus gewonnene Erzeugnisse, Schalenfriichten und daraus gewonnene Erzeugnisse

BACKANLEITUNG:

Bei Temperaturen zwischen +4 und +8°C auftauen lassen
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