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GF Laugenstangerl-HGBTK

glutenfreies Laugengebick, teilgebacken, tiefgekiihlt

Ein herzhaftes Stangerl mit drei Einschnitten und dem unnachahmlichen Laugengeschmack. Ohne Gluten und
Laktose, aber mit vollem Geschmack. Denn auch in der glutenfreien Erndhrung darf Genuss nicht fehlen. Fiir
besonders viel Sicherheit sorgt die backstabile Folie. Verpackt gebacken und serviert kommt es zu keiner
Kreuzkontamination mit Gluten.

Artikeldaten N&hrwerte pro 1009 *

Artikelnummer 692702 Mindesthaltbarkeit Energiewert 1100 kJ
geschlossen 180 Tage 261 kcal
Bestelleinheit EAN-Code Fett 4,29
Kiste (10 Stiick) GVE 9008812059170 davon gesittigte
EVE 9008812059156 Fettsdauren 06g
Mafe (verzehrfertig) Verpackung Kohlenhydrate 529
Hohe 40 - 50 mm Kiste (B/L/H) 40X 60 X 11,9 cm davon Zucker 229
Breite 50 - 60 mm
Linge 150 - 170 mm Ballaststoffe 339
Cewicht Palettenfaktor 56 (Kiste) Eiweif 199
Lie{er ewicht/Stk. 769 Lagen 14
Gebacken/Stk. 7649 Einheit/Lage 4 Salz 1,79
Hohe (cm) 181,6
*verzehrfertig
ZUTATEN: I.f‘ i b
WEIZENSTARKE glutenfrei, Wasser, Rapsél, SOJAMEHL, Buchweizenmehl, Speisesalz unjodiert, ganzjahrig verfiigbar
MAGERMILCHPULVER laktosefrei, Flohsamenschalenpulver, Hefe, Zucker, Natronlauge ] K .
(Wasser, Saureregulator: Natriumhydroxid), Stabilisator: Guarkernmehl, Verdickungsmittel: V’ Laktosefrei
E464 ' )
I.f Aromastoff-frei
ALLERGENE & SPUREN:

. . . . . . . . . I.f | Frei von kiinstlichen Aromen
Enthalt: Milch und Milcherzeugnisse (einschliefl. Laktose), Soja und Sojaerzeugnisse

I.f | Glutenfrei
BACKANLEITUNG:

Mit Umluft fiir 7 bis 8 Minuten bei 190 °C bis 200 °C in backstabiler Folie backen. | Das
Ausbackgewicht unserer Produkte kann auf Grund unterschiedlicher Backvorgénge leicht von
den angegebenen Werten abweichen.

LAGERHINWEIS:
Lagerung bei -18°C. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren!

16.07.2025 / V.24 Haubis GmbH | Kaiserstrae 8, 3252 Petzenkirchen / Austria | www.haubis.com



