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Bio-Petzenk. Bauernbrot-HGBTK

Bio-Roggenmischbrot mit Bio-Natursauerteig, teilgebacken, tiefgekiihlt

Der Natursauerteig verleiht diesem Roggen-Mischbrot seinen krdftig-aromatischen Geschmack und hdlt das Brot
besonders lange frisch. Die rustikal gerissene Kruste des Bio-Petzenkirchner Bauernbrots ist leicht gestaubt und
erfreut das Auge.

Artikeldaten Nihrwerte pro 100g *

Artikelnummer 595902 Mindesthaltbarkeit Energiewert 961kJ

geschlossen 360 Tage 227 kcal
Bestelleinheit EAN-Code Fett 0949

Kiste (4 Stiick) GVE 9008812060435 davon gesittigte

EVE 9008812060428 Fettsduren 0,29
Mafe (verzehrfertig) Verpackung Kohlenhydrate 469
Hohe 80 -95mm Kiste (B/L/H) 40X 60 X 11,9 cm davon Zucker 129
Durchmesser 190 - 215 mm

Ballaststoffe 599

Gewicht Palettenfaktor 56 (Kiste) —
Lie{er ewicht/Stk. 1,0004g Lagen 14 Eiweif 599
Gebacken/Stk. 1,000g Einheit/Lage 4

Héhe (cm) 181,6 Salz 179

ZUTATEN: *verzehrfertig

Bio-Mehl (ROGGEN (41%), WEIZEN), Bio-Natursauerteig (18%) (Bio-ROGGENMEHL (10%),
Wasser), Wasser, Bio-ROGGENFLOCKEN, Speisesalz unjodiert, Bio-Malzmehl (WEIZEN), Bio-
Quellmehl (WEIZEN), Hefe, Bio-Malzextrakt (Bio-GERSTENMALZ, Wasser), Bio-

WEIZENGLUTEN | AT-BIO-902
I'f Osterreich-Landwirtschaft

ALLERGENE & SPUREN: ' . )
Enthalt: Glutenhaltiges Getreide und glutenh. Erzeugnisse I'f ganzjihrig verfiigbar
Kann Spuren enthalten von: Milch, Schalenfriichten 1

I.f Vegan
BACKANLEITUNG: . . I./ Laktosefrei
Auftauen lassen und danach mit Semmelprogramm backen. | Das Ausbackgewicht unserer
Produkte kann auf Grund unterschiedlicher Backvorgange leicht von den angegebenen Werten I.f‘ Aromastoff-frei
abweichen.

I.f | Frei von kiinstlichen Aromen
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Bio-Steir. Fladenbrot-HGBTK

Bio-Roggenmischbrot mit Bio-Natursauerteig, teilgebacken, tiefgekiihlt
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Ein sduerlich-aromatisches Bio-Roggenmischbrot mit Bio-Roggenmehl. Die besonders saftige Krume und lange
Frischhaltung verdankt das Bio-Steirische Fladenbrot unserem besten Natursauerteig. Die leicht gestdubte
Oberfliche sorgt dafiir, dass das Brot nicht nur geschmacklich, sondern auch optisch iiberzeugt.

Nahrwerte pro 100g *

Artikeldaten

Mindesthaltbarkeit

Artikelnummer

Bestelleinheit

Mafle (verzehrfertig)

Hohe
Durchmesser

Gewicht

Liefergewicht/Stk.

Gegac en/Stk.

ZUTATEN:

Bio-Mehl (ROGGEN (32%), WEIZEN, ROGGENVOLLKORN (5,5%)), Bio-Natursauerteig (33%) (Bio-

geschlossen

EAN-Code
GVE
EVE

Verpackung
Kiste (B/L/H)

Palettenfaktor
Lagen
Einheit/Lage
Hohe (cm)

360 Tage

9008812060459
9008812060442

40X 60X 11,9 Ccm

56 (Kiste)
14

4

181,6

ROGGENMEHL (17%), Wasser), Wasser, Speisesalz unjodiert, Bio-Sonnenblumendl, Bio-
Malzextrakt (Bio-GERSTENMALZ, Wasser), Bio-ROGGENFLOCKEN, Bio-Malzquellmehl

(ROGGEN), Bio-Malzmehl (WEIZEN)

ALLERGENE & SPUREN:

Enthalt: Glutenhaltiges Getreide und glutenh. Erzeugnisse

Kann Spuren enthalten von: Milch, Schalenfriichten

BACKANLEITUNG:

Backen mit Semmelprogramm. | Das Ausbackgewicht unserer Produkte kann auf Grund
unterschiedlicher Backvorgange leicht von den angegebenen Werten abweichen.
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Energiewert

Fett
davon gesittigte
Fettsduren

Kohlenhydrate
davon Zucker

Ballaststoffe
Eiweifd
Salz

*verzehrfertig

887k
210 kcal

1,69
0,2g

ag
0949

579
519

1,69

| ,.!'( AT-BIO-902
Osterreich-Landwirtschaft

I.f | gangjihrig verfiigbar

I.f | Vegan

I.‘(' | Laktosefrei

I.f | Aromastoff-frei

I.f | Frei von kiinstlichen Aromen



