Gebick / Semmel

==

In der Familie.
Seit 1902.

Kaisersemmel-TK

Kaisersemmel, tiefgekiihlt

Der goldbraune Stern verwohnt Thren Gaumen durch seine feinsplittrige Kruste und seine milde flaumig weiche
Krume. Genusstipp: Das Lieblingsgebck der Osterreicher bietet die ideale Basis fiir Ihren genussvollen Belag.

Artikeldaten N&hrwerte pro 100g *

Artikelnummer 496703 Mindesthaltbarkeit Energiewert 168 k)
geschlossen 180 Tage 276 kcal
Bestelleinheit EAN-Code Fett 2,29
Kiste (50 Stiick) GVE 9008812059385 davon gesittigte
EVE 9008812059255 Fettsduren 0,39
Mafle (verzehrfertig) Verpackung Kohlenhydrate 529
Hohe 40 - 45 mm Kiste (B/L/H) 40 X 60 X19 cm davon Zucker 299
Breite 100 - 10 mm
Linge 105 - 115 mm Ballaststoffe 3,29
Cewicht Palettenfaktor 40 (Kiste) Eiweifd ng
Lie{er ewicht/Stk. 669 Lagen 10
Gebacken/Stk. 669 Einheit/Lage 4 Salz 189
Hohe (cm) 205
*verzehrfertig
ZUTATEN:

IE ganzjihrig verfiighar

,E Laktosefrei
IE Aromastoff-frei

IE Frei von kiinstlichen Aromen

WEIZENMEHL, Wasser, Hefe, Speisesalz unjodiert, Sauerteig getrocknet (WEIZENMEHL,
Wasser), MAGERMILCHPULVER, Rapsol, Malzmehl (WEIZEN, GERSTE), Zucker, WEIZENGLUTEN

ALLERGENE & SPUREN:

Enthalt: Milch und Milcherzeugnisse (einschliefl. Laktose), Glutenhaltiges Getreide und
glutenh. Erzeugnisse
Kann Spuren enthalten von: Eiern, Schalenfriichten, Sesam, Soja

BACKANLEITUNG:
Ca. 2 Std. bei Raumtemperatur (ca. 22°C) auftauen lassen, dabei flachig auflegen.

LAGERHINWEIS:
Lagerung bei -18°C. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren!
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